aZZo

cafebar

1 Spritzer Tabasco
1 Spritzer Worcestersauce
4cl Wodka
12 cl Tomatensaft
Saft von einer halben Zitrone
etwas trockener Sherry
1 Messerspitze Cayennepfeffer
1 Messerspitze Salz
Eis
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Die ersten Zutaten mit Eis in einem Shaker kraftig schiitteln. In
ein groBes Glas abseihen. Etwas Salz und Pfeffer darliber-
streuen. Diesen Drink kann man mit einer Stangensellerie oder
einer Tomate dekorieren.

Vorsicht scharf: Die Bloody Mary wurde 1912 in Paris erfunden.
Dieser Cocktail schmeckt wunderbar tomatig und angenehm
scharf.
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